Entrées

-Le Pité en croiite d’ Aurélien
Folie gras,ris de Veau ,figues et noix
ou
-Les Champignons des bois
en tartelette et touche de sapin

Plats
-Les Langoustines
croustillantes, choux chinois et mirabelles
ou/ et

-Le Paleron de veau
confit, textures de patates douces

Fromages

-Fromages d’ici ( suppl 7 Euros)
- Faisselle fermiére ( suppl 5 Euros)

Desserts

-Ma tarte carrément chocolat
ou
-Citron et sésames
ou
- Les Chdtaignes , vanille et le pamplemousse
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	Menu des Sucs
	Menu en 3 temps   63 Euros
	Menu en 4 temps   74 Euros
	Entrées
	-Le Pâté en croûte d’Aurélien
	-Les Champignons des bois
	Plats
	Fromages
	Desserts
	-Ma tarte carrément chocolat
	-Citron et sésames
	- Les Châtaignes , vanille et le pamplemousse


	Un menu végétarien peut être proposé
	sur demande



