-

Nl

_—

-

-

W

.

>
y 4
- s 7.

-

‘-
-

.

—

S

<
-

~— g ——

S
y , A

N N
-

"‘

AN

s
ye,

A

y /

)

@.
b
-

Entrées
-Le Pateé en crolte
d’'Aurélien
ou
-Les Langoustines
en carpaccio, haricots et péches
Plats
-Le Maigre de ligne
courgettes et sauce vierge aux lequmes d’été
ou/ et
-La Canette
en 2 cuissons, textures de mais
Fromages
-Fromages d'ici ( suppl 7 Euros)
- Faisselle fermiére ( suppl 5 Euros)
Desserts

-Chocolat et caramel beurre salé

variation de chocolat noir et lait, gourmandises caramel
et glace au lait ribot

ou
-Abricot et Mélisse

comme une tartelette textures d’abricot, fraicheur de la mélisse
du jardin sorbet abricot

ou
- Framboise, Madeleine, et touche de

poivrons

verrine glacée, sorbet framboise/poivron , glace madeleine et son
biscuit, fruits frais

Menu en 3 temps 63 Euros

(Snirde Loisson ou Vianae
aesser! au chvix)

Menu en 4 temps /74 Euros
(Eniree Poisson e Vianas
aesserl au cloly)
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	Menu des Sucs
	Un menu végétarien peut être proposé  sur demande
	Menu en 3 temps   63 Euros (Entrée ,Poisson ou Viande , dessert au choix)
	Menu en 4 temps   74 Euros (Entrée ,Poisson  et Viande, dessert au choix)
	Toutes nos viandes sont d’origines française Prix nets, hors boissons, taxes et service compris



