
Entrées:
-Le Pâté croûte du Chef et ses garnitures
-Salade de lentilles verte du Puy, bœuf
fin gras du Mézenc mariné, sorbet
échalotes

Plats:
-Le Merlu, céréales et textures de petits
pois
-Le Poulet écrevisses, asperges blanche
et gnocchi aux épinards

Fromages:
-Assiette de Fromage sec (5 euros)
-Faisselle fermière (5 euros)

Dessert:
-La Rhubarbe et fleurs printanières
-Le Millefeuilles vanille ,notes de fraises
et fraicheur d’ortie.

Menu en 3 temps:   38 Euros
Entrée, plat, fromage ou dessert

Menu en 4 temps:   48 Euros
Entrée, poisson, viande , fromage ou

dessert
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Menu servi midi et soir 


