Sélectionné par nos soins pour

accompagner votre menu: ( 9cl)

Accords mets et vins en 2 verres : 15 Euros
Accords mets et vins en 3 verres: 21 Euros

NN

Entrées:

-Le Pate croute du Chef et ses garnitures
ou

-Les asperges blanches, mousseline de
noisettes et herbes fraiches

Plats:

-La quenelle de brochet risotto de petit
épeautre du Velay, sauce crustaces
ou/ et

-L'Agneau noire du Velay confit,

pois chiches, sésames et citron

Fromages:
-Assiette de Fromage sec (5 euros)
-Faisselle fermiére (5 euros)

Dessert:
-Petit nuage aux pralines roses 0
-Entre fraises et souvenir d'enfance... g4

MICHELIN BIE GOURMAND

Un menu Végétarien peut étre proposé sur demande @

Menu en 3 temps: 38 Euros
Entrée, plat, fromage ou dessert

Menu en 4 temps: 48 Euros
Entrée, poisson, viande , fromage ou dessert

Menu enfant(-12 ans): 20 Euros

Entrée, plat et dessert

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise Prix nets, hors boissons, service compris
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