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Dans la limite des stocks disponibles

TN

maison

IDAL

Place du marché - 43260 Saint Julien Chapteuil (43)
Tél. 04 71 08 70 50 - www.restaurant-vidal.com

~—

maison *

IDAL

m%meécmet%axzea/m

empoitels ook Lob

éteb de fin dannée

Pour vos commandes en un clic
www.restaurant-vidal.com

ou par téléphone
Tél. 04 71 08 70 50
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d@ 0[ éé@é/ « Terrine de foie gras et ses garnitures 22¢apart 15(¢he
\ i Pété croiite d’Aurélien T¢taat
: | Paté croiite entier 30 cm (15 parts) 150¢ o
3 Amuses bouches Vi . Pété croiite entier 40 cm (20parts) 210¢ )
\ %, " B / " Verrine de saumon fumé maison et notes acidulées 1480t .y
Paté crolte d’Aurélien Ooh enihées * —
'1 et ses accompagnements .
Ou
Verrine de saumon fumé maison et notes acidulées i *ri‘
s | Homard roti entier, petits légumes sauce crustacé 30¢tana K
; Saint-Jacques céleri et noisettes * gt X
_ Omble Ch,eval er $n?Cke Omble chevalier snacké, risotto safrané de petit épeautre 22wt ¥ Y
risotto safrané de petit épeautre ’&*
- Ou *x
Boeuf de Haute-Loire r6ti, sauce miroir au vin rouge *
purée de pomme de terre aux cepes
ou Liévre a la Royale et pommes dauphine 2¢lapart X
Chapon d’A.Coffy, en tourte chataignes et champignons, Sl el cl CTaBIpIONS,
- - : : A sauce foie gras au vin de voile d’Auvergne péle
sauce foie gras au vin de voile d'Auvergne péle méle de courges 16¢la part
méle de courges J N -
%  Boeuf de Haute-Loire rétie, sauce miroir au vin rouge
) He W W W _ e g nurée de pomme de terre aux cépes 19¢ [a part
Blche pomme, caramel et noix 8 b et
ou >
3 ’ Blche tradition marron et clémentine
Ent t chocol tou liné et : =~ Pommes dauphine 4¢1a part
b, * & ) niremet chocolat, praline et sarrasin % Risotto safrané de petit épeautre 4¢1a part
] . Purée aux cépes 4¢a part
s 2050€ s )/ Q50€ .
%m a 38 J %ub a 48 ) W Legumes de saison 4¢la part
Amuse bouche, Entrée Amuse bouche, Entrée A 4
Plat Dessert Poisson, Viande, Dessert m—
Biiche Biiche Biiche

~_ etpommes dauphine

Dessert de Noél

pour 4 personnes — pour 6 personnes  pour 8 personnes

Biiche pomme, caramel et noix 15€ 2 28€
Bilche tradition marron et clémentine ~ 19€ 22€ 28€

= ._ : o= - %'1 Entremet chocolat, praliné et sarrasin 15€ 20€ 28€
== _I.a-:#:.“ O




