
Carte traiteur
à emporter

HIVERS 2026

MAISON VIDAL

Pour vos commandes
en DIRECT

Tel: 04.71.08.70.50

contact@restaurant-vidal.com

Le menu de la semaine du Bistrot de Justin est disponible à emporter 
 ( commande 48h avant):

Entrée, plat et dessert                                                   16 euros
Entrée et plat ou Plat et dessert                                     12 euros

Menu des Sucs à emporter:
- en 3 temps (entrée, poisson ou viande et dessert  ) 48Euros

-en 4 temps ( entrée, poisson et viande, dessert) 58 Euros

Menu de Justin à emporter:
-en 3 temps ( entrée, poisson ou viande, dessert) 30Euros
-en 4 temps (entrée, poisson et viande, dessert) 40Euros

Ce reporter aux menus correspondant



Assortiment de bouchées apéritives                    5 pièces /pers    7.50 Euros

                                                                                               3 pièces/pers           5 euros

Les Entrées

-Le Pâté croûte d’Aurélien                                                     15E/la part
-Pâté croûte entier 30cm                                                        180 Euros
-Pâté croute entier 40 cm                                                       210 Euros
-L’omble chevalier, petits pois et verveine                                20 Euros
-Asperges blanches et noisettes                                               13 Euros                                                                                                                                                                                    
-le Foie gras en terrine (la tranche) et accompagnement          19 Euros
-Foie gras terrine (1kg)                                                             140Euros

Les Poissons/ plat

Les quenelles de brochet, risotto de petit épeautre sauce crustacés    18 euros                                                   

Les asperges vertes , agnolotti , morilles et ail des ours                               24Euros                                  

Le Homard et légumes de saison                                                                                     28Euros

Legumes

Purée aux cèpes      4Euros/pers
Légumes de saison    4Euros/pers
Risotto aux truffes    5Euros/pers

Les Viandes

-Le Bœuf  façon Wellington ( min 6 pers)                                                19Euros/part
-Volaille fermière, sauce poulette (min 8 pers)                                     17 Euros /part                         
-Le Jambon au foin  cuit en croûte de pain ( min 20 pers)                     15Euros /part
-Le Bœuf fin gras du Mezenc, textures d’oignon et sauce syrah             20 Euros/part
-L’agneau noir confit , sésames, pois chiche et citron                          16 Euros/part                          
-Le foie gras poêlé et petits légumes                                                    21 Euros/part

Les Desserts à l’assiette

nuage praline                                                             8Euros la part 

Chocolat et herbes                                                8 euros la part

mon fraisier                                                                8 euros la part

sureau, miel et citron                                            8 euros la part

Desserts à partager

entremet fruit                                                           4 euros la part

entremet chocolat                                              4.5 euros la part

assortiment 4 mignardises                                   4euros la part
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