Le menu de |a semaine du Bistrot de Justin est disponible & emporter
( commande 48h avant):

« [Entrée, plat et dessert 16 euros

« Entrée et plat ou Plat et dessert 12 euros




LES VIANDES

ASSORTIMENT DE BOUCHEES APERITIVES 5 PIECES /PERS 7.50 EURDS L6 Beuf fagon Wellington [ min 6 pers) 19Euros/part

SPRCES/PERS 6 EURES ~Volaille fermigre, sauce poulette (min 8 pers) 17 uros /part

-Le Jambon au foin cuit en crodte de pain ( min 20 pers) 15Euros /part

-Le Veau et textures de salsifis et réglisse 20 Euros/part

-Joug de beuf, carottes et chanure 16 Euros/part

LES ENTREES -Le foig ras podIé et petits Iégumes 21 Furos/part
-Le PAtE crodte 0’Aurélien 15E/1a part
-PAté crodte entier 30cm 180 Euros

-Paté croute entier 40 cm 210 Euros
-La truite, voile d’herbes et fenouil 20 Euros
-Butternut et moules 13 Euros
-|e Foie gras en terrine (1a tranche) et accompagnement 19 Euros

-Foie gras terrine (1ka) 140Euros

LES POISSONS

« LECABILLAUD BOUILLON THAI 18 EUROS

«  LES SAINT JACQUES CAROTTES ET CRESSON 23EUR0S ‘

« LEHOMARD ET LEGUMES DE SAISON 28FUROS LES DESSERTS A L ASSIETTE
«  POIRE ET AMANDE 8EUROS LA PART
« CHOCOLAT ET VANILLE FUMEE 8 EUROS LA PAR
< PAMPLEMOUSSE ET JASMIN 8 EUROS LA PAR
«  MANGUE PASSION ET MELILOT 8 EUROS LA PAR

DESSERTS A PARTAGER

- ENTREMET FRUIT AEUROS LA PART
« ENTREMET CHOCOLAT 45 EUROS LA PART

«  ASSORTIMENT 4 MIGNARDISES AEUROS LA PART




