
Carte traiteur
à emporter

HIVERS 2026

MAISON VIDAL

Pour vos commandes
en DIRECT

Tel: 04.71.08.70.50

contact@restaurant-vidal.com

Le menu de la semaine du Bistrot de Justin est disponible à emporter 
 ( commande 48h avant):

Entrée, plat et dessert                                                   16 euros
Entrée et plat ou Plat et dessert                                     12 euros

Menu des Sucs à emporter:
- en 3 temps (entrée, poisson ou viande et dessert  ) 48Euros

-en 4 temps ( entrée, poisson et viande, dessert) 58 Euros

Menu de Justin à emporter:
-en 3 temps ( entrée, poisson ou viande, dessert) 30Euros
-en 4 temps (entrée, poisson et viande, dessert) 40Euros

Ce reporter aux menus correspondant



Assortiment de bouchées apéritives                    5 pièces /pers    7.50 Euros

                                                                                               3 pièces/pers           5 euros

Les Entrées

-Le Pâté croûte d’Aurélien                                                     15E/la part
-Pâté croûte entier 30cm                                                        180 Euros
-Pâté croute entier 40 cm                                                       210 Euros
-La truite, voile d’herbes et fenouil                                          20 Euros
-Butternut et moules                                                                13 Euros                                                                                                                                                                                    
-le Foie gras en terrine (la tranche) et accompagnement          19 Euros
-Foie gras terrine (1kg)                                                             140Euros

Les Poissons

Le Cabillaud  bouillon thaï                                                           18 euros                                                   

Les Saint Jacques carottes et cresson                                   23Euros                                  

Le Homard et légumes de saison                                                  28Euros

Legumes

Purée aux cèpes      4Euros/pers
Légumes de saison    4Euros/pers
Risotto aux truffes    5Euros/pers

Les Viandes

-Le Bœuf  façon Wellington ( min 6 pers)                                                19Euros/part
-Volaille fermière, sauce poulette (min 8 pers)                                     17 Euros /part                         
-Le Jambon au foin  cuit en croûte de pain ( min 20 pers)                     15Euros /part
-Le Veau et textures de salsifis et réglisse                                            20 Euros/part
-Joue de bœuf, carottes et chanvre                                                      16 Euros/part                          
-Le foie gras poêlé et petits légumes                                                    21 Euros/part

Les Desserts à l’assiette

Poire et amande                                                          8Euros la part 

Chocolat et vanille fumée                                    8 euros la part

pamplemousse et jasmin                                        8 euros la part

mangue passion et mélilot                                    8 euros la part

Desserts à partager

entremet fruit                                                           4 euros la part

entremet chocolat                                              4.5 euros la part

assortiment 4 mignardises                                   4euros la part


