Le menu de |a semaine du Bistrot de Justin est disponible & emporter
( commande 48h avant):

« [Entrée, plat et dessert 19 euros

« Entrée et plat ou Plat et dessert 15 euros




ASSORTIMENT DE BOUCHEES APERITIVES 5 PIECES /PERS  7.50 EUROS
3PIECES/PERS  5EUROS
LES ENTREES
-Le Paté crodte d’Aurélien 15€/1a part
-Pdté crodte entier 30cm 180 Euros
-Paté croute entier 40 cm 210 Euros
-Les langoustine en carpaccio, haricots et péches 20 Euros
-Tartelettes de Iégumes 13 Euros
-Ie Foie gras en terrine (la tranche) et accompagnement 19 Euros
-Foie gras terrine (1ka) 140Euros
LES POISSONS/ PLAT

«  LE SAUMON CONFIT HARICOT VERTS ET SAUCE PERLEE
o  LE MAIGRE DE LIGNE, TEXTURES DE COURGETTES SAUCE VIERGE
o LEHOMARD ET LEGUMES DE SAISON

18 EUROS
24EUROS
28EUROS

LES VIANDES

-Le Beeuf fagon Wellington ( min 6 pers) 20Euros/part
-Volaille fermigre, sauce poulette (min 8 pers) 17 Euros /part
-Le Jambon au foin cuit en crodte de pain ( min 20 pers) 13Euros /part
-La canette en duo et mars 20 Euros/part
-Le carrée de cochon et aubergines 16 Euros/part
-Le foie gras podlé et petits I6gumes 22 Euros/part

LES DESSERTS A L'ASSIETTE

« VERRINE FRAMBOISE POIVRON ET MADELEINE ~ 8EUROS LA PART
« CHOCOLATET CARAMEL 8 EUROS LA PART
« PECHE, GROSEILLE, GERANIUM 8 EUROS LA PART
« ABRICOT MELISSE 8 EUROS LA PART
DESSERTS A PARTAGER
« ENTREMET FRUIT 4 EUROS LA PART
« ENTREMET CHOCOLAT 4.5EUROS LA PART
«  ASSORTIMENT 4 MIGNARDISES AEUROS LA PART




	Menu des Sucs à emporter: - en 3 temps (entrée, poisson ou viande et dessert  ) 51Euros -en 4 temps ( entrée, poisson et viande, dessert) 62 Euros
	Menu de Justin à emporter: -en 3 temps ( entrée, poisson ou viande, dessert) 31Euros -en 4 temps (entrée, poisson et viande, dessert) 41Euros
	Ce reporter aux menus correspondant
	MAISON VIDAL


	Carte traiteur à emporter
	Pour vos commandes en DIRECT
	Tel: 04.71.08.70.50 contact@restaurant-vidal.com
	Assortiment de bouchées apéritives                    5 pièces /pers    7.50 Euros                                                                                                3 pièces/pers           5 euros


	Les Entrées
	Les Poissons/ plat
	Legumes
	Purée aux cèpes      4Euros/pers
	Légumes de saison    4Euros/pers
	Risotto aux truffes    5Euros/pers

	Les Desserts à l’assiette
	Verrine framboise poivron et madeleine      8Euros la part
	Chocolat et caramel                                             8 euros la part
	Pêche, groseille, géranium                                  8 euros la part
	abricot mélisse                                                         8 euros la part
	Desserts à partager
	entremet fruit                                                           4 euros la part
	entremet chocolat                                              4.5 euros la part
	assortiment 4 mignardises                                   4euros la part



