Le menu de |a semaine du Bistrot de Justin est disponible  emporter

( commande 48h avant):
o Entrée, plat et dessert 16 euros
e Entrée et plat ou Plat et dessert 12 euros
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LES VIANDES

ASSORTIMENT DE BOUCHEES APERITIVES 5 PIECES /PERS  7.50 EUROS _\Llelm']ﬁmf fagon wellingtnn[lmtitnﬁuers] ]lélEums//nartt
3PIECES/PERS 5 FURDS -Volaille fermigre, sauce poulette uros /par

-Le Jambon au foin cuit en crodte de pain ( min 20 pers)  14Euros /part
-Le Pigeon laqué au miel et épices, travail sur le navet 20 Euros/part
-Le beeuf de hte-loire, échalotes et émulsion pommes

LES ENTREES de terre fumée 16 Euros/part
-Le foie gras poéle et petits legumes 21 Euros/pers
-le P4té crodte d’Aurélien 15E/1a part
-P§té crodte entier 30cm 180 Euros
-P§té croute entier 40 cm 210 Euros
-la truite marinée, betteraves, pamplemousse et grenades 19 Euros
-l’Euf en raviole, épinards ,écume d’oignon 13Euros
-le Foie gras en terrine 19 Euros

LES POISSONS
- LE SKREI ROTI, BEURRE DE CHORIZ0 18 EUROS
TEXTURES DE COURGES ‘
«  LES ST JACQUES ROTIES , 22EURDS LES DESSERTS AL ASSIETTE
SPAGHETTIS DE SALSIFIS ET SABAYON NOISETTES
« LEHOMARD ET LEGUMES DE SAISON 28EUROS » LAPOMME GEUROS LA PART
«  LECHOCOLAT 6 EUROS LA PART
«  LEPANAIS, LA NOIX ET LA POIRE 6 EUROS LA PART
« 1ZESTE D'AGRUMES 6 EUROS LA PART
DESSERTS A PARTAGER
«  ENTREMET FRUT 4EUROS LA PART
«  ENTREMET CHOCOLAT 45 EUROS LA PART

o ASSORTIMENT 4 MIGNARDISES AEUROS LA PART




