
Balade gourmande du bout des doigts

Première étape gustative

Le Pâté en croûte d’Aurélien 
ou

La Saint- Jacques
En tartelette , truffes et mâches

Le St Pierre 
snacké, fenouil et safran

Le Boeuf Fin Gras du Mezenc
en croûte ,épinard et champignons, sauce Syrah

Fromages d’ici ou faisselle fermière ( suppl 5 E)

En attendant le dessert...

La poire, petit épeautre et bergamote
ou

La Noix de Coco et le Chocolat
ou

Le Choux -fleur, la vanille et les noix d’Isère

Menu des Sucs

Menu en 6 temps   60 Euros
(Poisson ou viande)

Menu en 7 temps   70Euros
(Poisson et Viande)

Toutes nos viandes sont d’origines française
Prix nets, hors boissons, taxes et service compris


