
Menu   des Sucs  

 Bouchées apéritives

Pâté croûte d’Aurélien 
OU

Le crabe
 fraîcheur d’agrumes sur lit de céréales

Les saint jacques :
Snackées en nuage de topinambours

Le bœuf de pays  : 
Façon Rossini , pèle mêle  de courges 

OU
Le traditionnel lièvre à la royale   :
Pommes dauphine de céleri à la truffe

La Purée aux cèpes

Fromage du Velay et d’Auvergne
(suppl 5Euros)

Pré dessert 

Les desserts à choisir en début de repas :

Puissance de chocolat noir et pistache 
OU

L’ananas ,marron Imbert et lentilles vertes du Puy
OU

La pomme , la vanille , le sarrasin

Entrée, poisson OU viande, Dessert : 60 Euros  
Entrée, poisson ET viande, Dessert : 70 Euros

Un Menu surprise Jules Romains en hommage à 
notre écrivain local peut être servi pour la table 

entière en Dégustation, 8 services.
90 Euros

Prix nets, hors boissons, Service Compris


